
Attendues par les petits et les grands, les fêtes de fin d’année sont des moments privilégiés que 
l’on partage en famille. Véritable instant de bonheur, cette période conviviale est également 
synonyme de gourmandise et de repas délicieux.

Pour réaliser de savoureuses recettes ou offrir un cadeau gourmand aux amoureux de la 
cuisine, Birambeau propose des nouveaux coffrets pour la confection de macarons, crèmes 
brûlées, mousses et gratins. Astucieux, ces coffrets contiennent tous les accessoires pour la 
réalisation de recettes étonnantes.

Le Coffret Macarons
La douceur et l’élégance
Les macarons nous plongent, en un instant, dans 
un univers de douceur, d’élégance, de raffinement 
et de gourmandise… Sucrés ou salés, il existe une 
multitude de parfums différents pour satisfaire tous 
les goûts. Il est même parfois très difficile de les 
départager... chacun y va de sa préférence ! 
Le livre de recettes illustré, contenu dans ce coffret, 
permet d’impressionner les invités en réalisant, 
chez soi, de succulents macarons maison.

Le coffret Macarons contient une poche à douille et ses six embouts, 
une feuille de cuisson, une spatule ainsi qu’un livre de 30 recettes.
Prix public indicatif : 19,90 euros
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Le Coffret Crèmes brûlées
Craquante gourmandise

Craquez pour les crèmes brûlées ! Ce coffret Birambeau 
contient quatre ramequins pour présenter les crèmes brûlées et 
un chalumeau de cuisine pour réussir à coup sûr une craquante 
couche de caramel. Crème brûlée aux St-Jacques et au citron 
vert, crème brûlée menthe-chocolat, crème brûlée aux fruits 
rouges..., ce coffret contient un livre de 30 recettes originales et 
raffinées pour régaler toutes les papilles.

Le coffret Crème brûlée continent 1 chalumeau de cuisine, 
4 ramequins en porcelaine Ø 11,5 cm et 1 livre de 30 recettes.

Prix public indicatif : 29,90 euros



Le Coffret Mousses
Forme et légèreté
Succombez au plaisir délicat de la chantilly ! Ce coffret 
contient quatre verrines en porcelaine pour présenter les 
créations, ainsi qu’un siphon à mousses pour donner forme 
et légèreté à toutes les envies. Fondez pour les 30 recettes 
inratables : mise en bouche de Saint-Jacques à l’écume de 
truffe, tartare aux trois poissons, chantilly au wasabi, chantilly 
à la rose et aux litchis... Ce coffret participe ainsi au succès 
de délicieuses recettes légères et aérées.

Le coffret Mousses contient un livre de 30 recettes, 4 verrines 
en porcelaine et un siphon à mousses.
Prix public indicatif : 49,90 euros

Le Coffret Petits Gratins
Souvenir d’enfance
Souvenir d’enfance, le gratin est le plat familial et convi-
vial par excellence. Le gratin se pare aujourd’hui de ses 
plus beaux atouts pour nous séduire. Tantôt sucré, tantôt 
salé, parfois même exotique, toujours aussi parfumé et 
doré, croustillant ou bien moelleux, ce petit plat a tout 
d’un grand !
Servi individuellement, il convient à toutes les occasions, 
que ce soit un repas chic, un dîner entre amis ou bien... 
un plateau télé ! Ce coffret contient deux petits plats 
malins en porcelaine pour cuire vos gratins et les servir 
à table ainsi qu’un livre de 30 recettes.

Le coffret Petits Gratins comprend un livre 
de 30 recettes et 2 plats en porcelaine.
Prix public indicatif : 19,90 euros

Le Coffret Art de la table
Un dressage parfait des plats

Flattez pupilles et papilles ! Ce coffret contient six moules 
de formes variées et leurs poussoirs pour réaliser à coup sûr 
de superbes décors. Petite gelée de caviar d’aubergines 
aux deux tapenades, tartare de saumon à la mousse de 
pommes, marquise au chocolat blanc et aux cerises, parfait 
au miel et au safran..., succombez aux 30 recettes élégantes 
et raffinées que contient ce coffret.

Le coffret Art de la table contient un livre de 30 recettes, 
six moules de formes variées et leurs poussoirs.

Prix public indicatif : 29,90 euros

Points de vente : GSA, VPC


